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Mobiler Fritteusenservice erobert Gastronomen-Herzen
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Mobiler Fritteusenservice erobert Gastronomen-Herzen

Mit dem bisher einzigartigen mobilen Fritteusen Full Service frittieren Gastronomen nachhaltiger, sparen die Hélfte der
Olkosten, haben immer saubere Fritteusen und entlasten ihre Mitarbeiter

HFiltafry ist fiir uns ein Segen®, ,,Wir sind vom Service rund um Ol und Fritteusen begeistert” oder ,,Die
Fritteusenreinigung lohnt sich fiir uns total.“ Ob das Hofbrdu Wirtshaus Berlin, die Zoogastronomie in K&ln oder das
Chillers in Frankfurt und Wiesbaden, eins haben sie gemeinsam: Sie nutzen den mobilen Full Service rund um die
Fritteuse, der das professionelle Sdubern der Fritteusen sowie das regelmifige Filtern und Reinigen des Speisedls vor Ort
tibernimmt.

1996 in GroBbritannien gegriindet, hat sich Filtafry auf das Fritteusen-Management spezialisiert, arbeitet auf
Franchisebasis und ist mittlerweile in 14 Lindern aktiv. In Deutschland gibt es Filtafry seit 2015. Nutzer sind
Restaurants, Imbisse, Caterer.

Olkosten reduzieren

Die Filtafry-Fritteusenprofis kommen in die Kiichen. Mit einem speziellen Mikrofilter-System filtern sie simtliche
Nahrungsmittelreste und gesundheitsschidliche Kohlenstoffreste bis zu 99%. Danach ist das Ol wieder wie neu, es muss
also tiberhaupt nicht wie oft iiblich immer gleich weggeschiittet werden. Damit verdoppelt sich auch die Nutzungsdauer
des Ols; Olverbrauch und Kosten lassen sich so bis zu 50% reduzieren. Das Altol wird vergiitet, fachgerecht entsorgt und
recycelt. Auf Wunsch liefert Filtafry frisches hochwertiges Ol und iibernimmt das Auffiillen der Fritteusen.

Immer saubere Fritteusen - keine Angst vorm Amt
Dank Filtafry ist das Ol immer einwandfrei und die Fritteuse sauber. Personalkosten fiir die ungeliebten Fritteusenjobs

fallen weg, die Mitarbeiter sind froh, dass sie sich nach einem langen Arbeitstag nicht mehr um die Fritteusen kiimmern
miissen. Das Gefahrenrisiko, das sonst fiir Mitarbeiter beim Hantieren mit heiem Fett entsteht, ist bei Filtafry-Kunden
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weitaus geringer. Zum Service gehoren auBerdem die Messungen des TPM-Wertes zur Olqualitit sowie die
Dokumentation im Rahmen der HACCP-Richtlinien.

Gesiinder, leckerer und umweltschonend

Wer mit Filtafry arbeitet, muss nur noch die Hilfte des Ols entsorgen und leistet so einen wichtigen und vor allem
messbaren Beitrag in Sachen Umweltschutz und Nachhaltigkeit. Dariiber hinaus fallt hohe Vorratshaltung weg und die
Arbeit in der Kiiche gewinnt an Effizienz mit dem Ergebnis: gesiindere Produkte und besserer Geschmack.

Okobilanz verbessern

Ein geringerer Verbrauch von Frittierdl schont die Umwelt iiber die gesamte Herstellungskette vom Getreideanbau bis
zum Gebrauch in der Fritteuse.

Ein Gastronomiebetrieb, der 5000 Liter Frittierol* weniger benotigt, spart in der Landwirtschaft 4,2 ha Ackerland,
27.825.782 Liter Wasser, 5,72 kg Pestizide, 198 kg Diinger, 1689 kg Kalk. In Sachen Energie heilit das Einsparung von:
156 Liter Diesel, 51 Liter Benzin, 68,8 kWh Strom, 27,6 kg Propan, 17,2 Kubikmeter Erdgas. Beim Transport spart man
135 kg Plastik, 90 kg Karton, 863,3 Liter Diesel.

*5000 Liter jahrlich spart ein grof3es Restaurant, in dem viel frittiert wird.

So funktioniert der Filtafry Service rund um die Fritteuse

https://www.youtube.com/watch?v=batfxx6hp50
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Portrait
Uber Filtafry

Filtafry - mobiler Full-Service rund um die Fritteuse - wurde 1996 in GroBbritannien gegriindet und arbeitet auf
Franchisebasis. Mittlerweile ist es in vielen Landern der Welt etabliert. Seit 2015 ist das Unternehmen mit der Filtafry
Deutschland GmbH auch in Deutschland aktiv. Das Konzept ,,FiltaFryPlus* umfasst das Filtrieren und Reinigen des
Speisedls sowie das Sdubern der Fritteusen vor Ort inklusive Abnahme und fachgerechter Entsorgung des Altols. Filtafry
liefert auf Wunsch frisches Ol und iibernimmt das Auffiillen der Fritteusen. Zusitzlich bietet Filtafry spezielles
Reinigungsmittel fiir den Gastronomiebedarf. Zu den Kunden zihlen Restaurants und Imbisse, Hotels, Caterer,
Sportstitten, Freizeitparks, Mensen, Kantinen u.v.m. Filtafry ist Mitglied im Deutschen Franchise-Verband e.V.
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