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Köln, 27.10.2015 – Seit wenigen Tagen finden Hobbybäcker und Tortenkünstler eine neue CAKE MART-Filiale in der
Innenstadt von Duisburg. Das Geschäft bietet eine große Auswahl an hochwertigen Produkten zum Backen sowie zum
Dekorieren von Torten, Cupcakes und Cake Pops.

Der neue CAKE MART in Duisburg
Die erste CAKE MART-Filiale feierte bereits im November 2014 in der Innenstadt von Köln Eröffnung und ist seitdem
eine äußerst beliebte Anlaufstelle für alle Hobbybäcker und Tortenkünstler aus dem Rheinland. Seit kurzem kommen
nun auch Backfans aus Duisburg und Umgebung in den Genuss, einen Shop für hochwertiges Backzubehör direkt in
ihrer Nähe zu haben. Hervorgegangen sind die beiden CAKE MART-Filialen aus dem Online-Shop MeinCupcake. Über
www.meincupcake.de/shop/ können Hobbybäcker und Tortenkünstler bereits seit 2010 viele verschiedene Artikel für die
heimische Backstube bestellen.

Breites Angebot an Zubehör für Motivtorten
Ein Schwerpunkt des Sortiments der beiden CAKE MART-Filialen in Duisburg und Köln sind praktische Accessoires
für die Verzierung von Motivtorten. So können die Besucher des neuen CAKE MART in Duisburg Fondant in den
unterschiedlichsten Farben kaufen. Mit der Zuckermasse lassen sich herrliche Dekorationen für Torten und Kuchen
kreieren. Fondant setzen Backfans häufig ein, um eine selbstgemachte Torte oder einen Kuchen zu überziehen. Darüber
hinaus eignet sich die in zahlreichen Farbtönen erhältliche Zuckermasse auch hervorragend zum Modellieren von
Blumen oder Figuren für die Tortendekoration. Zudem bietet der vor wenigen Tagen eröffnete Shop in Duisburg
Tortenkünstlern ebenfalls eine große Auswahl an Lebensmittelfarben. Besonders beliebt sind die Pastenfarben der US-
amerikanischen Marke Wilton, die in Deutschland nur schwer zu bekommen sind. Die Lebensmittelfarben von Wilton
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sind genau die richtige Wahl, wenn Teig oder Fondant eingefärbt werden sollen. Mit der Lebensmittelfarbe der Marke
aus den USA gelingen wunderbare Ergebnisse, weshalb sich diese bei Backfans einer großen Beliebtheit erfreut.

Tolle Produkte für Cupcakes, Cake Pops und Plätzchen
Auch Fans von Cupcakes, Muffins und Cake Pops kommen bei einem Besuch der neuen CAKE MART-Filiale in der
Duisburger Innenstadt voll auf ihre Kosten. Backfreunde, die sich auf der Suche nach Papierförmchen für Muffins und
Cupcakes befinden, können aus einem einzigartigen Angebot an Muffinförmchen wählen. Abgerundet wird das
Sortiment schließlich von Ausstechformen für Kekse und Plätzchen. Gerade in der Advents- und Weihnachtszeit zaubern
viele Hobbybäcker gerne außergewöhnliche Plätzchen oder Kekse. Mit den passenden Ausstechformen geht die
Zubereitung von großartig anzuschauendem Gebäck spielend leicht von der Hand. Natürlich lassen sich die Ausstecher
auch zu praktischen Helfern für die Tortendekoration umfunktionieren. So können die Formen nicht nur zum
Ausstechen von Keks- oder Plätzchenteig eingesetzt werden. Tortenkünstler können die Ausstechformen auch
verwenden, um herrliche Verzierungen aus Fondant oder Marzipan anzufertigen.

 

 

Portrait

Über die CAKE MART GmbH
Die CAKE MART GmbH ist im Herbst 2015 entstanden. Zuvor firmierte das Unternehmen als Handke Media. Derzeit
betreibt die CAKE MART GmbH die bekannten und beliebten Online-Shops meincupcake.de, cakemart.at, cakemart.fr
sowie cakemart.co.uk. Die zahlreichen Kunden der Online-Shops aus Deutschland, Österreich, Frankreich sowie
Großbritannien schätzen vor allem den schnellen Versand sowie den kompetenten Kundenservice. Ende 2014 eröffnete
das Unternehmen die erste CAKE MART-Filiale in der Severinstraße im Herzen der Kölner Südstadt. Im Oktober 2015
konnte das Portfolio der CAKE MART GmbH erfolgreich um ein zweites Ladengeschäft in der Innenstadt von Duisburg
erweitert werden.
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