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Spargel-Wochen im hotel nikko diisseldorf bis Ende Juni 2006

10.05.2006, 09:40 | Tourismus, Auto & Verkehr

Pressemitteilung von: nikko
Presseagentur: max.PR

- Spargelkreationen in der Torii Bar & Bistro: Spargelrahmeisparfait als Dessert
- Individuell zusammengestellte Meniis rund um das Edelgemiise

Diisseldorf, Mai 2006. Der Spargel steht in den Monaten Mai und Juni 2006 ganz im Mittelpunkt der Torii Bar & Bistro
im hotel nikko diisseldorf. Franz Zimmermann, stellvertretender Direktor des Hotels, hat seine Speisenkarte mit
kulinarischen Kostlichkeiten rund um das edle Gemiise gestaltet, so zum Beispiel marinierter Spargel mit
Pfefferroastbeef und Késekrapfen, Thunfischsteak mit Salat von griinem Spargel und Mangostreifen oder ein Filetsteak
gefiillt mit Paprika und Erdniissen auf gebratenem griinen Spargel. Individualisten stellen ihr ,,Spargel-Menii* selbst
zusammen: 300 Gramm Spargel mit kleinen Kartoffeln, zerlassener Butter oder Sauce Hollandaise zum Preis von 15
Euro konnen mit verschiedenen Beilagen kombiniert werden. Als Dessert wird ein Spargelrahmeisparfait auf
Pfefferminzspiegel serviert. Abgestimmt auf die Speisen finden sich offene Weill- und Rotweine aus Frankreich, Italien
und Deutschland auf der Karte.

Offnungszeiten und Tischreservierungen: Torii Bar & Bistro: tiglich von 09.00 — 01.00 Uhr, Restaurant ,,Benkay*:
taglich 12.00-14.00 Uhr und 18.00-22.00 Uhr. Um Tischreservierung wird erbeten unter Telefon: 0211 / 834 2655
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