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der ,,Confrérie de la Chaine des Roétisseurs*
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Thomas Bock

(Diisseldorf, 13. Februar 2014) Die ,,Confrérie de la Chalne des Rétisseurs® ist aus der so genannten Zunft der
Spief3brater, die im Jahr 1248 gegriindet wurde, entstanden. Seit dem Jahr 1950 handelt es sich um eine internationale
Vereinigung oder auch Bruderschaft von Kochen, Gastronomen und Freunden der hohen Kunst des Kochens und des
Genielens, die ihren Hauptsitz in Paris hat. Bereits seit langer Zeit werden auch Frauen aufgenommen, in Deutschland
gibt es insgesamt 2.200 ausgewihlte Mitglieder, die es als eine grof3e Ehre betrachten, dieser elitiren Verbindung
angehoren zu diirfen. So auch Thomas Bock, Kiichendirektor des Julian’s Restaurant & Bar im Courtyard by Marriott
Diisseldorf Hafen und Seestern, dessen personlicher Anspruch und gréBBter Wunsch es schon wihrend seiner Ausbildung
war, eines Tages Mitglied der ,,Confrérie de la Chaine des Rotisseurs” zu werden.

Seit einigen Monaten ist er nun dabei, zwei Paten haben ihn — wie es die strengen Regeln verlangen — unabhingig
voneinander vorgeschlagen, seine Kochkiinste wurden getestet und er wurde dann als Mitglied auserwiéhlt. Thomas Bock
erfiillt mit seinen Fihigkeiten und seiner langjdhrigen nationalen wie internationalen Erfahrung samtliche
Voraussetzungen, dieser exklusiven Gemeinschaft anzugehoren.

Er stammt aus einer Gastronomiefamilie in Hannover, seine Mutter war Kochin, sodass ihm das Kochen sozusagen in die
Wiege gelegt wurde. Nach seiner Ausbildung hat er beispielsweise einige Jahre in einem exzellenten Restaurant in
Glasgow gearbeitet, wo er von seinem damaligen Kiichenchef schon in jungen Jahren alles iiber die franzosische Kiiche
gelernt hat — ein Muss, wenn man Mitglied der ,,Confrérie de la Chaine des Rétisseurs” werden will. Dort hat er fiir viele
Prominente, wie Prinz Philipp oder Margret Thatcher kochen diirfen. In seiner Heimatstadt Hannover hat er spiter in
einem kleinen Feinschmeckerrestaurant den damaligen Ministerpriasidenten Gerhard Schroder bekocht. Auch in Saudi
Arabien hat Thomas Bock schon gearbeitet, er war dort einige Jahre Kiichenchef in einem Fiinf-Sterne-Hotel, bevor er
vor iiber zehn Jahren nach Diisseldorf gekommen ist. Seitdem ist er der Kiichenchef des Julian’s Bar & Restaurant im
Medienhafen sowie inzwischen auch am Seestern und verwohnt Hotelgéste und Diisseldorfer mit seinen Kochkiinsten.
Neben seinem umfangreichen Arbeitspensum findet er auch noch Zeit fiir den kochenden Nachwuchs, er ist
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Priifungsvorsitzender der IHK in Diisseldorf.

Mit seiner Aufnahme in die ,,Confrérie de la Chalne des Rotisseurs® ist nun sein langjéhriger Traum in Erfiillung
gegangen und die Verbindung hat ein wiirdiges neues Mitglied gefunden. Ganz besonders freut sich Hoteldirektor Rolf
D. Steinert iiber diese Auszeichnung seines Kiichendirektors: ,,Ich bin sehr stolz auf Thomas Bock, wir kennen uns schon
sehr lange und arbeiten bereits seit mehr als 20 Jahren zusammen. Er hat diese Anerkennung wirklich verdient.“

Portrait

Marriott International Inc. mit Sitz in Bethesda, Md. ist ein fithrendes Hotelunternehmen mit mehr als 3.400 Hiusern in
68 Lindern weltweit. Im Beherbergungsbereich bietet Marriott derzeit folgende Marken: Marriott, JW Marriott, The
Ritz-Carlton, Renaissance, Residence Inn, Courtyard, TownePlace Suites, Fairfield Inn, SpringHill Suites, Marriott
Executive Apartments und Bulgari. Zudem betreibt Marriott den Marriott Vacation Club, The Ritz-Carlton Destination
Club, The Ritz-Carlton Residences und Grand Residences by Marriott sowie Conference Centers und Marriott
ExecuStay fiir Unternehmensmitarbeiter. Im Jahr 2009 erwirtschaftete Marriott International fast 11 Milliarden US-
Dollar durch den laufenden Geschiftsbetrieb. Das Unternehmen beschéftigt rund 137.000 Angestellte.

Weitere Informationen und Buchung unter den kostenfreien Marriott Reservierungsnum—mern: Deutschland: 0800/1 85
44 22, Osterreich: 0800/29 67 03, Schweiz: 0800/55 01 22 oder iiber www.marriott.de.

News-ID: 777739 « Views: 3540 (stand: 17.10.2026)

Link zur Pressemitteilung:

https://www.openpr.de/news/777739/Thomas-Bock-Kuechenchef-des-Julians-Bar-Restaurant-Mitglied-der-Confrrie-de-la-Chane-des-Rtisseurs.html

Seite 2/2


http://www.tcpdf.org

