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Unverfilschte Symphonie in der Kiiche
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Kiichenchef Stefan Guetzkow

Romantik Hotel Schloss Mondsee stellt Kiichenchef vor -
Neue kulinarische Heimat fiir Stefan Gilitzkow

Seit der Neupositionierung des Vier-Sterne-Romantik Hotel Schloss Mondsee im Salzkammergut im Jahr 2011 steht die
Kiiche des Gourmet-Restaurants Schlossgewolbe unter dem Motto ,regional und einfallsreich®. Stefan Giitzkow
entwickelte dieses Konzept schon seit Anfang 2011 mit. Als neu-ernannter Kiichenchef wird er es nun weiter ausbauen
und perfektionieren. Leichte Wild- und Fischkreationen liegen dem gebiirtigen Hannoveraner besonders am Herzen.
Zudem bringt er mit feinen SoB3en und heimischen Kriutern seine personliche Note ein, ohne den natiirlichen Charakter
der Zutaten zu verfilschen. Gaumenfreuden wie die Triologie vom Ebner-Lamm an zweierlei Bohnen, Artischocken und
Maisgries oder das Duett vom Kriutersaibling finden sich auf der Speisekarte. Gekocht wird in der Schlosskiiche der
Leichtigkeit zuliebe fast ausschlieBlich mit Oliventl. Ob Sauerteigbrot der nahen Erlachmiihle, Fische aus dem Mondsee
oder Rindfleisch vom benachbarten Bauern — im Vordergrund stehen Authentizitit und Vitalitit. Dabei konnen sich
Stefan Giitzkow und sein Team auf die hohe Qualitit der lokalen Produzenten verlassen mit denen das Romantik Hotel
Schloss Mondsee eine solide Vertrauensbasis aufgebaut hat.

Reservierungen fiir Zimmer und Restaurant nimmt das Hotel telefonisch entgegen unter +43(0)6232 50 01 oder per E-

Mail an reservierung@schlossmondsee.at. Ein Vier-Ginge-Menii startet ab 44 Euro. Die Ubernachtungspreise beginnen
bei 79 Euro pro Person im Standard-Galeriezimmer inklusive Friihstiicksbuffet und Nutzung des Spa-Bereichs. Weitere
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Informationen und die Moglichkeit online zu buchen finden sich unter www.schlossmondsee.at.

Der 31-jédhrige Stefan Giitzkow begann seine Ausbildung 1997 im mit einem Michelin Stern gekronten ,,Stern’s
Restaurant” des Hotel Georgenhof. Spiter fiihrte er ein eigenes Restaurant und arbeitete als Patissier. Bisheriger
Hohepunkt war seine Tatigkeit als Sous Chef im ,,Lowen Hotel Schruns®, welches sich mit einem Michelin Stern und
zwei Hauben schmiicken darf. Im Romantik Hotel Schloss Mondsee hat Stefan Giitzkow nun eine kulinarische Heimat
gefunden. Hier kann er seine Vorliebe fiir konzeptionelles Arbeiten ausleben und eigenstindig entwickeln.

Inspirationen fiir neue Gerichte findet Stefan Giitzkow in Trdumen, in der Landschaft des Salzkammergutes und in
Begegnungen mit den Menschen vor Ort. Aus den Notizen kreiert er dann zusammen mit seinen Kollegen sinnige
Geschmackserlebnisse. Dabei fiebern er und das Team der Schlosskiiche ersten Anerkennungen von wichtigen Gourmet-
Fiihrern entgegen. Bei aller Kreativitit mochte Stefan Giitzkow exklusive Gourmet-Kiiche liefern, die kein Rétselraten
erfordert und ehrlich ist. Privat genief3t er gerne einen saftigen Schweinebraten und seine grofite Belohnung am Ende des
Tages ist das Lacheln auf den Gesichtern seiner Giste.

Portrait

Mit 69 Galeriezimmern und Suiten, einem Restaurant mit Gourmet-Kiiche, einem Wirtshaus, einem Spa und seinem
historischen Ambiente lddt das Romantik Hotel Schloss Mondsee Verliebte, Genieler der Osterreichischen Gastlichkeit
und Aktivurlauber dazu ein, Schlossherr auf Zeit zu sein. Die Aura der Vergangenheit spiiren Besucher nach wie vor in
den historischen Kreuzgingen oder in den Prunkrdumen der Gréfin Micheline Almeida, die sich sehr gut fiir exklusive
Feiern fiir bis zu 80 Personen eignen. Direkt im Hotel befindet sich eines der schonsten Standeséimter Osterreichs. Zum
See sind es fiinf Gehminuten, verschiedene Wanderwege starten in der unmittelbaren Umgebung und Salzburg ist mit
dem Auto in 15 Minuten zu erreichen. Zur Asamer Hotellerie gehoren zwei privat gefiihrte Schlosser und ein Stadthotel
im Salzkammergut: Romantik Hotel Schloss Mondsee, Schlosshotel Freisitz Roith am Traunsee und Hotel Esplanade in
Gmunden.
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