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Graz: Lange Tafel fiir Feinschmecke
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Lange Tafel in Graz

Am Samstag den 28. August lud die ,,Genuss Hauptstadt Graz zur ,Langen Tafel” in die gute Stube der Stadt, den
Hauptplatz.

Eine ,,Lange Tafel” fiir 500 Giste wurde errichtet, die sich vom Landhaushof iiber die Schmiedgasse bis zum Hauptplatz
hin zog. Das Event unter freiem Himmel wurde in Zusammenarbeit mit den Genuss-Regionen Osterreichs — Graz ist ja
die Genuss-Hauptstadt — ins Leben gerufen.

Die ,Lange Tafel der Genuss Hauptstadt“ dient vor allem dazu, auf die bisherigen Errungenschaften und das
Gesamtangebot der Genuss Hauptstadt, 6ffentlichkeitswirksam hinzuweisen. Ein schones Fest mit 500 Gésten unter
freiem Himmel als Hinweis darauf, dass es ein ganzjahrig verfiigbares, qualitativ hochwertiges Gastronomieangebot in
der Stadt Graz gibt. Das Projekt Genuss Hauptstadt Graz hat aktuell 26 Partnerbetriebe, die sich dazu verpflichtet haben,
stark auf die regionalen und saisonal verfiigbaren Genuss-Regions-Produkte zuriickzugreifen.

Die Meniikarte liest sich sehr gut: Im Landhaushof wird gestartet mit einem Fingerfood, Krustln vom Xeiser Hirsch,
Vulcano Schinken auf Paradeiser-Erbsen_Schaum, Tarte vom hausgerducherten Teichlandkarpfen mit Apfelkrengelee.
Zum Trinken gab es diverse Bier- und Weindegustationen.

Das Menii der ,,Langen Tafel“ begann mit:

Dem Besten vom Schwein:

--- Gebackene Stelze mit cremigem Spinat, Klachlsuppe, marinierter Schweinebauch auf Kéferbohnen und Steirer Kren.
Weiter ging es mit:

--- Confierten Seesaibling und Flusskrebsen auf Karfioltascherln und Salzgrammeln.

Darauf folgte eine:

--- Idee vom steirischen Almo. Dazu gab es Kiirbispiiree mit Zweigeltjus.
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Das Dessert:
Tortchen von weiller Schokolade, dazu Himbeeren mit Topfen-Whiskey-Eis.
--- Jeder Gang wurde mit Weinbegleitung serviert.

Die eigentliche Idee dahinter ist, Bilder im Kopf der Menschen zu erzeugen, die sinnbildlich dafiir stehen sollen, was
unter der Genuss Hauptstadt Graz zu verstehen ist: Sommer, Sonne, blaue Stunden, siidliche Atmosphére und purer
Genuss eben.

Mehr iiber Graz: graztourismus- at und iiber die Genuss Hauptstadt Graz: genusshauptstadt- at
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Portrait

Die in der Slowakei angesiedelte deutsch sprachige Firma Aktivpihenes & Aktiveurlaubszeit s.r.o. befasst sich
vorwiegend mit Pressefotografie, mit PR-Berichtgestaltungen fiir Tourismus Regionen, Hotels und Pensionen. Die Firma
betreibt das ungarische Web Magazine aktivpihenes.hu — dlomnyaraldsok Ausztridban és Magyarorszdgon und das
deutsche Web Magazin aktiveurlaubszeit.de — Traumurlaube in Osterreich und Ungarn. Die Web Magazine zeigen die
Schonheiten beider Linder und sollen die Leser zu einem Urlaub in diese Linder animieren. Fiir Hotels, Pensionen,
Ferienwohnungen und touristische Regionen werden Presse- und PR-Texte gestaltet, um diese moglichst optimal den
Lesern vorstellen zu konnen, ohne aber von der Wirklichkeit abzuschweifen. Veroffentlichungen geschehen in Web
Magazinen, in deutschen online Presseportalen sowie zahlreiche Journalisten und Redaktionen der Print und online
Medien erhalten auch die Artikel.

Mit Know-how und Erfahrung zum Vorteil der Partner. Der Firmeneigentiimer hat als Bildjournalist iiber lange Jahre
hinweg in beiden Léndern viel Erfahrung sammeln kénnen, kennt die unterschiedlichen Mentalitidten und gestaltet seine
Aufnahmen und Texte der jeweiligen Mentalitit gerecht. Zur Hilfe stehen ihm dabei ungarische Journalisten, deren
Spezialgebiet auch der Tourismus ist. Die Erfahrung und die journalistische Neugier, tief in die zu bearbeitenden
Themen der Auftraggeber zu dringen, gewéhrleisten das Optimalste, an PR herauszuholen.
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Link zur Pressemitteilung:

https://www.openpr.de/news/463794/Graz-Lange-Tafel-fuer-Feinschmecke.html
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