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Olivenernte im Kolner Olivenhain

25.11.2009, 14:32 | Mode, Trends, Lifestyle

Pressemitteilung von: Olive E Piu Marzak

reife Leccino-Oliven unter Kélner November-Himmel

Werden in Sizilien von Ende September bis Anfang Dezember und in der Toskana von Anfang Oktober bis Mitte
Dezember Oliven geerntet und zu Ol verarbeitet, so reifen die Oliven im kleinen Hain am Rhein Ende November nicht
viel spiter.

Am Freitag den 27. November ab 11.00 Uhr ist es wieder soweit! Im Kolner Olivenhain beginnt die Oliven-Ernte.

Die Leccino-Oliven verraten bereits seit zwei Woche durch ihre dunkelviolette Farbung ihre volle Reife. Bei den
kleineren und spit reifenden Canino-Oliven ist das Farbenspiel vielfaltiger: von grasgriin tiber braunlich-rot bis violett.

Dieser Olivenhain im Westen Kolns ist ein Projekt des deutschen Olivenbaumpioniers Stephan Marzak.

Uber sein Unternehmen OLIVE E PIU importiert und vertreibt er seit 15 Jahren Premium-Olivendle aus Italien. Eines
seiner Hobbys sind Olivenbaume, die er seit 15 Jahren vor seinen Geschéftsraumen in Koln-Neu-Ehrenfeld ganzjihrig
stehen hat..

Im Mai 2005 legte er den ersten Olivenhain nérdlich der Alpen auf dem Gelidnde einer Baumschule in Pulheim-
Stommeln an. Nach dem Umzug seiner Olivenbdume im Friithjahr 2008 nach K6ln-Widdersdorf wurde sein gesamter
Anbau vergroBert: mit dem Altbestand sowie den neuen aus der Toskana importierten Baumen wuchs der Bestand auf
iiber 180 Biume, die eine Fliche von iiber 2.500 m? in Anspruch nahmen.

Der Jahrhundertfrost im Januar 2009 schéddigte die Baume leider nachhaltig, so daf} ein Grofteil der Baume letztendlich
ersetzt werden muf3te. Doch selbst wochenlange arktische Temperaturen von durchgehend - 5°C bis - 17°C konnten den
Lebenswillen der Olbdume nicht brechen: obwohl der obere sichtbare Stamm abgestorben war, trieben im Sommer 2009

fast alle der ilteren Baume aus dem Wurzelstock mit neuem Leben und frischen Griin aus.

Welche Olivensorten wachsen im Kolner Olivenhain?
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Seit dem Jahrhundertwinter 2009 sind die Hauptsorten Leccino und Canino. Die geniigsame Leccino-Olive stammt aus
der Toskana, ist aber mittlerweile in vielen Regionen Mittel- und Nord-Italiens beliebt. Die Canino-Olive wird
hauptsichlich in Latium angebaut. Dariiberhinaus verfiigt der Hain iiber einige Tonda-Iblea aus Sizilien sowie zwei
autochthone Sorten aus Molise. Die Varietiten Olivastra Seggianese aus der Toskana sowie Taggiasca aus Ligurien sind
zur Zeit nur als Neuaustrieb vorhanden. Wie sich diese entwickeln werden muf} abgewartet werden.

Alle Baume stehen in einem Abstand von 4 x 4 Meter; bei einer normalen Entwicklung werden die Baume schon in den
néchsten zwei Jahren den Eindruck eines kompakten Haines widerspiegeln, der so auch in der Toskana oder am
Gardasee beheimatet sein konnte.

Warum Olivenbdume im Rheinland?

Die globale Erwédrmung ist nun einmal in Gang gekommen und noch nicht beendet. Die Welt veridndert sich rasant: Auf
der groften Ostseeinsel, dem schwedischen Gotland aber auch im Siiden GroBbritanniens wird seit einigen Jahren sehr
erfolgreich professioneller Weinbau betrieben.

Was heute noch ein kostspieliges und aulergewohnliches Hobby von Stephan Marzak scheint, konnte im nichsten
Jahrzehnt ganz konkrete Fragen beantworten, ob der Olivenanbau in einigen Regionen Deutschlands eine gewisse
Zukunft hitte.

In der Zwischenzeit werden die geernteten Oliven wie bereits in der Vergangenheit mittels Salz und Wasser entbittert
und zu Rheinischen Tafeloliven verarbeitet.

Eine eigene Olivenol-Produktion wird vorraussichtlich in den néchsten 2 bis 4 Jahren aufgenommen. Voraussetzung ist,
daB sich die Baume ohne die Storung neuen Jahrhundertfroste priachtig weiterentwickeln konnen.

Die italienischen Freunde und Lieferanten von Stephan Marzak - alles renommierte Produzenten bester Olivendle und
Besitzer von richtig grolen + alten Hainen, zollten ihren Respekt fiir die bisherigen Ergebnisse, wenn sie bei ihren
Besuchen in den letzten Jahren die Entwicklung der Biaume beobachten konnten.

Am Freitag den 27. November 2009 wird in der Zeit von 11.00 bis ca. 13.00/14.00 Uhr traditionell von Hand geerntet.
Da nicht alle der jungen Biaume bereits Friichte tragen, ist dies - noch - keine lange und miihsame Tatigkeit.

Treffpunkt: Kélner Olivenhain auf dem Gelidnde der Mediterranen Baumschule LA CAVA in Ko6ln-Widdersdorf,
Widdersdorfer Landstr. 103, 50859 Koln

Unsere Kunden laden wir zu diesem Ereignis ein. Neben frischem Olivendl der neuen Ernte aus Sizilien, bieten wir einen
kleinen Imbiss an.

Eintritt frei

Portrait

Die Olive E Pitt Marzak KG ist ein inhabergefiihrtes Unternehmen, welches sich auf den Import und den Einzelhandel
von hochwertigen Premium-Olivendlen spezialisiert hat. Der Verkauf findet zwar schwerpunktméBig iiber den Versand
statt, jedoch kann in den Geschéftsrdumen auch probiert und direkt eingekauft werden.

Stephan Marzak, 47 Jahre alt, ist geschiftsfiihrender Gesellschafter der Olive-E-Pitt Marzak KG. Er ist
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Griindungsmitglied des Deutschen Olivendl-Panels, einer international anerkannten Verkostergruppe und Pionier des
deutschen Olivenanbaus im Rheinland.
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Link zur Pressemitteilung:

https://www.openpr.de/news/374577/Olivenernte-im-Koelner-Olivenhain.html
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