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Gute Weine richtig lagern
23.07.2009, 12:17 | Freizeit, Buntes, Vermischtes

Pressemitteilung von: Immowelt AG

Manch ein Wein sollte noch einige Zeit liegen, damit er seinen vollen Geschmack entfalten kann. Doch dabei ist
Vorsicht geboten: Zu warm gelagerte Weine altern schneller.

Niirnberg, 23. Juli 2009. Die richtige Temperatur ist das A und O der Weinlagerung — da sind sich alle Experten einig.
Denn je wirmer es ist, desto schneller reift der Wein, erliutert das Immobilienportal Immowelt.de. Uber die genaue
Gradzahl aber streiten sich die Gemiiter. Wer eine Temperatur zwischen sieben und 18 Grad wihlt, liegt jedenfalls nicht
falsch. Zu kiihl braucht der Raum gar nicht zu sein, wichtig ist aber eine konstante Temperatur. Zu starke Schwankungen
zwischen Tag und Nacht, aber auch Sommer und Winter, sind zu vermeiden. Denn dies bedeutet Strapazen fiir den
Wein, was sich auch im Geschmack bemerkbar machen kann.

Auch die Luftfeuchtigkeit ist ein entscheidendes Qualitéitskriterium fiir das Weinlager. Sie sollte deutlich tiber 60

Prozent liegen. Schalen mit Wasser oder feuchtem Sand konnen dabei helfen, das Klima fiir den Wein zu verbessern, rit
Immowelt.de. Denn: Ist die Luftfeuchtigkeit zu gering, kann der Korken austrocknen und schrumpfen. Als Folge
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bekommt der Wein zu viel Sauerstoff und oxidiert im schlimmsten Fall.

AuBerdem sollte Wein dunkel gelagert werden. Kommt zu viel Licht in den Lagerraum, ist vor allem Weilwein in
Klarglasflaschen zum Beispiel mit Pappe abzudecken. Und da Wein leicht Geriiche annimmt, sollte eine Lagerung neben
Obst und Gemiise oder Putzmitteln vermieden werden. Wer nicht iiber den passenden Keller verfiigt, edle Tropfen aber
langfristig lagern mochte, kann auch iiber die Anschaffung eines Weinklimaschranks nachdenken. Dieser sorgt mit
mehreren Temperaturzonen und zusétzlicher Frischluftzufuhr fiir ein gutes Reifeklima. Allerdings verbrauchen solche
Kiihlungen dauerhaft Strom.

Soll ein Wein nur wenige Monate aufbewahrt werden, kann ohne Bedenken auch die Wohnung als Lager herhalten,
berichtet Imnmowelt.de. Denn innerhalb so kurzer Zeit machen sich ungtinstige Bedingungen noch nicht bemerkbar.
Durchaus geeignet fiir eine lingere Verweildauer kann eine Abstellkammer sein, die gleichbleibend kiihl, dunkel und gut
beliiftet ist.

Weitere Themen des Immowelt-Pressediensts:
http://presse.immowelt.de/pressedienst.html

Portrait

Uber Immowelt.de:

Die Immowelt AG ist der fiihrende IT-Komplettanbieter fiir die Immobilienwirtschaft. Wir betreiben mit Immowelt.de
eines der erfolgreichsten Immobilienportale am Markt und iiberzeugen mit 58 Millionen Exposé-Aufrufen und 960.000
Immobilienangeboten im Monat. Unsere Datensicherheit ist TUV-zertifiziert und die hervorragende
Benutzerfreundlichkeit durch neutrale Umfragen bestitigt. Dank eines starken Medien-Netzwerks erscheinen unsere
Immobilieninserate zusétzlich auf iiber 50 Zeitungsportalen.

Unsere Softwareprodukte Makler 2000, estatePro und Immowelt i-Tool gehoren zu den fithrenden Losungen in der
Immobilienbranche und erleichtern vielen Tausend Benutzern das tigliche Arbeiten.

Abgerundet wird unser Angebot durch das Fach-Portal Bauen.de und das Ferienwohnungs-Portal Fewoanzeigen.de.
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