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Der Saft, der direkt in die Flasche kommt. Keine Phrase, sondern eine Tatsache. Einer der gesündesten Säfte Österreichs
ist zugleich ein Geheimtip für Wohlbefinden, Geschmack und gesunde Ernährung. Keine chemischen Zusätze, keine
Konzentrate, viele Vitamine und Spurenelemente und nicht zuletzt der ausgezeichnete Geschmack machen den Saft aus
dem Leiblachtal http://www.toms-laden.at zum Champagner unter seinesgleichen. In einer Welt der Zusätze, künstlicher
Aromen und Geschmacksverstärker sicher ein Schritt in die richtige Richtung.

Tom´s Säfte werden ausschließlich aus heimischem Obst und heimischen Früchten hergestellt. Wichtig ist bei der
Verarbeitung, dass die Säfte sofort nach der Ernte gepresst und abgefüllt werden. Daher auch der Name Direktsaft. Die
Haltbarkeit wird durch leichtes Erhitzen erreicht. Daher kann auch auf Konservierungsstoffe verzichtet werden.

"Tom´s Direktsäfte sind vor allem für ernährungsbewusste Menschen gedacht, die unsere Natur und das Natürliche
schätzen. Da auch keine Zuckerung erfolgt, bewähren sich die Direktsäfte bestens zum Abspecken nach den üppigen
Festtagen. Guten Geschmack muss man allerdings trotzdem nicht missen. Im Gegenteil. Ich erhalte ausschließlich
positives Feedback von meinen Kunden und die meisten werden bereits nach der ersten Flasche zu Stammkunden.", so
Obstbauer Tom.

Exklusive Produkte verlangen auch nach exklusiven Vertriebswegen. So sind Tom's Direktsäfte ausschließlich im Web
erhältlich. Wer regelmäßig die herrlichen Säfte und Nektar aus dem Leibachtal genießen möchte, kann die Säfte sogar
abonnieren. So kommt Natur pur regelmäßig bis direkt vor die Haustüre.

Ein weiteres Plus ist die Ergibigkeit einer Flasche Saft. Durch den intensiv fruchtigen Geschmack kann man ohne
weiteres die selbe Menge Wasser beimengen und erhält einen erfrischenden Durstlöscher.

Der Erfolg gibt Tom jedenfalls recht. Bereits in den ersten Monaten konnten allein in Österreich mehr als 200
Abonnenten gewonnen werden.
Auch aus Deutschland langen bereits Bestellungen ein. Damit reihen sich die Direktsäfte aus dem Leiblachtal als ernste
Mitbewerber unter Markttrends wie Smothie und Co ein, da sie auch vom Preis wesentlich attraktiver sind als die oft nur
im Kleinformat abgefüllten Fruchtmarkbecher. www.toms-laden.at

 

 

Portrait

Die Idee hinter Tom´s Laden

Warum Tom´s Laden? Warum Direkt-Säfte? Warum keine Säfte vom Supermarkt?

Diese Fragen haben alle Ihre Berechtigung!

Die Idee für Tom´s Säfte entstand, als ich mir das sogenannte Saft-Sortiment in Supermärkten etwas genauer anschaute.
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Ich bin ehrlich gesagt erschrocken, als ich bemerkte, dass es so gut wie keine Supermärkte gibt, welche „echte Säfte“ –
sogenannte Direkt-Säfte – in Ihrem Sortiment führen!

Die meisten Märkte bieten Säfte an, welche aus Konzentrat hergestellt sind! Bei Apfelsaft wird z.B. der größte Anteil aus
chinesischem ASK (Apfelsaft-Konzentrat) hergestellt d.h. die Firmen verwenden nicht einmal mehr einheimisches
Konzentrat sondern verwenden das viel günstigere Konzentrat aus China! Nur wer weiß das schon?

Die mittlere und ältere Generation wird „echten Saft“ noch kennen – sei es der frisch-gepresste Apfel- und Birnensaft,
der frisch gepresste Holundersaft oder der Saft aus den frischen Erdbeeren. Aber kennt die heranwachsende Generation
noch echten, frischen Saft?

Ich denke nicht, den 98% der in Supermärkten und Tankstellen angeboten Säfte ist aus Konzentrat hergestellt und nicht
aus frisch gepresstem Obst oder Früchten. Die Kinder und Jugendlichen kennen nur die Säfte aus dem Supermarkt,
welche mit viel Zucker gesüsst und mit Aromastoffen manipuliert werden!

Und genau hier kommt die Idee von Tom´s Säften ins Spiel

Ich möchte und werde Ihnen – mit Ihrer Erlaubnis - wieder den „echten Saft“ – heute auch Direktsaft genannt –
näherbringen! Ich finde es ehrlich gesagt traurig genug, dass heutzutage schon der Begriff „Direktsaft“ eingeführt
werden muss, da unter dem Begriff „Saft“ nicht mehr der „echter Saft“ zu verstehen ist

 Was sind Tom´s Säfte?

Tom´s Säfte werden ausschließlich aus heimischem Obst und heimischen Früchten hergestellt! Die Äpfel und Birnen
welche wir für die Saft-Herstellung verwenden, kommen ausschließlich aus dem Leiblachtal!

Das Leiblachtal ist sozusagen das Tor zu den Alpen und liegt zwischen dem Bodensee und dem westlichen Anfang der
Alpen. Die Lage ist optimal für das Gedeihen von gesundem, g´schmackigem Obst!

Die Sommer sind warm und mild, wodurch das Obst genug Fructose bilden kann. Das raue Klima seitens der Alpen sorgt
für einen ausgeglichenen Säure-Körper! Dieses ausgeglichene Verhältnis von Zucker und Säure ist typisch für Obst vom
Bodensee – überzeugen Sie sich selbst!

Folgende Kriterien garantieren die Qualität von Tom´s Säften:

kein Konzentrat
keine Zuckerung
kein langes Erhitzen
keine künstliche Düngung
keine Konservierungsstoffe
kein Spritzen mit Pestiziden
keine künstliche Bewässerung
kein Wegfiltrieren der Mineralstoffe
kein Plantagenobst, sondern Obst vom Hochstamm

Ich hoffe ich konnte Ihnen die Bedeutung von „echtem Saft“ ein wenig näherbringen.

Bei Fragen, Wünschen oder Anregungen stehe ich Ihnen gerne zur Verfügung – melden Sie sich einfach bei mir!

In diesem Sinne - zum Wohl!
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Ihr "Saft-Tom"
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