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Carte D’Or Professional: Neue Sorte Spekulatius — nussig-wiirzige
Eisneuheit fiir Herbst und Winter
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Passend zur kalten Jahreszeit wird die grofie Sortenvielfalt von Carte D Or Professional diesen Herbst um die
neue Geschmacksrichtung Spekulatius ergéinzt. Mit dem erweiterten Sortiment liefert die Marke einerseits
einfache und effektive Dessert-Konzepte fiir den Auler-Haus-Markt und inspiriert Kochinnen und Koche
gleichzeitig mit spannenden Ideen fiir Desserts in der Festtagszeit.

Wien, November 2024. Piinktlich zur Vorweihnachtszeit launcht Carte D’Or Professional seine neue Eiskreation in der
Geschmacksrichtung Spekulatius. Die beliebte Eismarke fiir den Aufler-Haus-Verkauf greift den nussig-wiirzigen
Geschmack des Klassikers unter den Weihnachtsgebicken auf und bietet Gastronominnen und Gastronomen eine kreativ
einsetzbare Dessert-Komponente fiir die festliche Saison. ,, Winterliche Desserts mit Gewiirzen wie Zimt, Nelken und
Kardamom erfreuen sich insbesondere in der Vorweihnachtszeit groer Beliebtheit. Die neue Eissorte Spekulatius
verbindet diese Aromen und sorgt fiir ein Geschmackserlebnis, das Giste an kalte Winterabende und festliche
Genmiitlichkeit erinnert®, sagt Daniel Kogoj, Culinary Fachberater bei Unilever Food Solutions & Eskimo.
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GroBe Gestaltungsvielfalt fiir neue Dessert-Kreationen

Das Wintereis kommt in der gingigen 2,41-Wanne auf den Markt. Es gewihrt in der Kiiche grofle Gestaltungsvielfalt fiir
neue Dessert-Kreationen. Mit der Geschmacksrichtung Spekulatius zeigt Carte D’Or Professional einmal mehr, dass Eis
nicht nur im Sommer ein Hit ist, sondern auch in der kilteren Jahreszeit als vielseitige Dessert-Komponente eingesetzt
werden kann. ,,Unsere neue Sorte trifft genau den Nerv der Zeit. Gerade im Winter sind Desserts mit intensiven Aromen
gefragt, die das Besondere der Saison unterstreichen. Eis ist langst nicht mehr nur ein Sommer-Dessert, sondern bietet —
in der passenden Geschmacksrichtung — auch in den kiihleren Monaten unzéhlige Einsatzmoglichkeiten®, so Kogoj.

Weitere Informationen und spannende Rezeptideen gibt es unter ufs.com/dessert.

Mit bekannten Marken wie Knorr Professional, Hellmann’s, The Vegetarian Butcher, Lukull, Carte D‘Or Professional
und Eskimo unterstiitzt Unilever Food Solutions & Eskimo Gastronomen weltweit und bietet immer neue Ideen,
Konzepte und Inspirationen fiir deren tigliche Arbeit. Seit 1838 ist das Unternehmen im Lebensmittelbereich tétig. Es
arbeitet eng mit Betrieben aller Art und Groflen zusammen. Mit einem Experten-Team, den Culinary Fachberatern,
werden regelméBig Workshops im modernen Chefmanship Centre organisiert. Dort positioniert sich das Unternehmen
erneut als Ratgeber und Partner der Gastronomen und bildet sie in verschiedenen Fachbereichen mit neuen Techniken
welter.
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