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Krise? Ohne uns
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Pressemitteilung von: Hotelfachschule belhoga

Das Pro-Mensch-Team mit Waltraud Maack (2.vr) und Peter Weckesser (1.vr) von Pro Mensch mit den Studenten und dem Teamleiter Helmut
Osterholt (2.v1) der belhoga, nebst TOP-Referent Klaus Kobjoll (1.v1

Ahaus/Bochum (ud/ho)Die Hotelfachschule belhoga, Ahaus, auf dem ,,Weg zu neuen Wegen".

Auch dieses Jahr ging es im September wieder fiir die Oberstufe der Hotelfachschule in Ahaus zur "menschlichen”
Weiterbildung beim Pro Mensch-Gastro-Seminar in Bochum. Die Exkursion unter dem Motto:* Nicht jammern ...
machen!“ war ein voller Erfolg. Das Beratungsteam von Pro Mensch zihlt zu den fiihrenden Spezialisten in den
Bereichen Kundenorientierung, Fiihrungsqualifikation und Motivation und ist Sponsor der belhoga.

Diese praxisorientierten und erlebnisreichen Veranstaltungen sind in der gesamten Gastronomie bekannt.

In diesem Jahr standen die TOP-Referenten der Gastroszene wie Gabriele Schulze (MICE AG), Peter Traa (Gewinnen
Sie Menschen), Vanessa Koch (Gastro Consulting Unternehmensgruppe Hamburg), Jean-George Ploner (PENCOM
Deutschland) und auch der iiber die Branchengrenzen bekannte Speakers-Hall-of-Fame-Preistriger, Klaus Kobjoll,
Schindlerhof, Niirnberg (siehe Foto, 1.vl) auf der Biihne. Es ging um aktuelle und spannende Themen wie Verkaufs- und
Marketingwege - ,,Neue Giste und mehr Umsatz®, Mitarbeitermotivation, Personlichkeit oder auch Krisenbewiltigung.
Die 17 StudentInnen und 3 Lehrer der belhoga horten den 6 Spitzen-Referenten zu und lernten viel Neues. "Grandios"
nannte einer der Studenten die Veranstaltung, ein anderer sagte: ,,Interessant auf allen Ebenen, jetzt weiss ich wie ich
spiter meine Mitarbeiter motiviere und der Krise entkommen konnte.

Die Hotelfachschule belhoga in Ahaus bildet in der Oberstufe 17 gelernte Gastronomen zu ,,Staatlich gepriifte
Betriebsleiter” bzw. ,,Betriebsleiterinnen weiter und setzt dabei sehr stark auf ein praxisorientiertes Studium.

In 2010 stehen fiir die aktuellen StudentInnen die Priifungen an und ein neuer Jahrgang der belhoga startet wieder im
August. Anmeldungen sind jederzeit moglich.
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In der Gastronomie, Hotellerie und im Tourismus werden immer mehr gut ausgebildete Fachkrifte benotigt. Die
betriebswirtschaftliche Fortbildung, gepaart mit fachlichem Konnen und personlicher Ausstrahlung wird zukiinftig den

Wettbewerb entscheiden.

Daher bilden sich in der BELHOGA gastronomisch interessierte Menschen weiter, deren Ziel es ist, UNTERNEHMER
zu werden, egal ob angestellt oder selbststiandig.

Eine ganzheitliche Fort- und Weiterbildung ist das Ziel der BELHOGA: nicht Spezialisten, sondern Unternehmer, die
sich in allen Bereichen eines Betriebes auskennen, sind das Ziel.

Der Abschlufl

Staatlich gepriifte Betriebsleiterin/

Staatlich gepriifter Betriebsleiter

ist die offizielle Bezeichnung fiir diese Art Unternehmer der Hotellerie.

Auflerdem wird (nach bestandenem vierten Priifungsfach) die Fachhochschulreife zuerkannt.
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